
DECEMBER
SPECIALITEITEN

DE HELE MAAND DECEMBER VOL AMBACHTELIJKE
LEKKERNIJEN UIT EIGEN SLAGERIJ!

Maak van de feestdagen een culinair hoogtepunt met onze exclusieve december specialiteiten.
Stuk voor stuk met liefde en vakmanschap bereid.

Bestelformulier
Van al het moois wat wij kunnen bieden hebben wij een nieuwe selectie 
proberen te maken in onze folder. Wij hebben onze vertrouwde producten altijd 
op voorraad en wij doen er alles aan om ieders wensen maximaal in te vullen.
Je zou ons heel erg kunnen helpen door de bestelling betreft wild en kalkoen zo 
vroeg mogelijk door te geven. De rest hoef je bij ons niet te bestellen.

Kerstbestellingen kom ik halen op:
l  Woensdag 24 december 
 

Naam:

Adres:

Plaats:

Telefoon:

Gewicht/stuks/aantal personen                                           Product

Kijk voor winkels in de buurt en openingstijden op
www.vleeschmeester.nl

vier kerst met vleeschmeester, maar kom op tijdexclusief bij vleeschmeester

wagyu

VLEESCHMEESTER DROGE WORSTJES, 
RECHTSTREEKS UIT SPANJE
Het is echt de moeite waard om deze op tafel te zetten. Onze eigen droge worstjes, 
traditioneel geproduceerd en geïmporteerd naar Nederland en in meerdere smaken 
verkrijgbaar bij Vleeschmeester.

Exclusieve Spaanse fuetjes, van Spaanse scharrelvarkens, speciaal geselecteerd en 
gemaakt door Spaanse worstmakers. Gerijpt in de Spaanse droge lucht, zoals de Serrano en 
de Pata Negra. Een ware delicatesse, en niet alleen met de feestdagen.

Vleeschmeester 
Droge Worstjes
per stuk  € 7,50 
3 stuks naar keuze  € 19,95
Kies uit de smaken, naturel, peper, 
truffel, hazelnoot en chimmichurri.

Wagyu Entrecote
100 gram  € 23,90

Wagyu Rib Eye
100 gram  € 24,90



feestelijke hoofdgerechten vleeschwaren specialiteiten wildgerechten

feestfavorieten

American Christmas Turkey	 100 gram	 € 2,95
Naar origineel Amerikaans recept: gevulde en gekruide scharrelkalkoen met kipgehakt, 
cognac, noten & vruchten, gegarneerd met spek. Ook als verse scharrel kalkoen verkrijgbaar.

Scharrel Kip Rollade	 1000 gram	 € 19,95
Ambachtelijke rollade van Hollandsche Hoen kipfilet en dijfilet, gekruid en ovenklaar. 
Heerlijk met bospaddenstoelensaus.

Franse Eendenborstfilet	 100 gram	 € 3,95
Supermals en vol van smaak. Een echte Franse delicatesse.

Scharrel Poussin	 100 gram	 € 9,95
Fijne éénpersoons Franse kipdelicatesse, perfect voor een intiem diner.

Verse Hertenbiefstuk	 100 gram	 € 5,95
Malse kogelbiefstukken, mooi geportioneerd voor het perfecte feestmaal.

Pancetta Rollade	 100 gram	 € 3,95
Handgeknoopte rollade met tuinkruiden, pancetta, Parmesan & pijnboompitten. 
Ovenklaar en onweerstaanbaar lekker.

Hazenpeper 
100 gram  € 5,95
Rijk gevuld met langzaam 
gegaarde hazenboutjes.

Wildschotel 
100 gram  € 4,95
Stoofpot van diverse wildsoorten, 
vol van smaak en kruidig gestoofd.

Gerookte Biefstuk	 100 gram	 € 7,95
Rib Eye Pastrami 	 100 gram	 € 6,95
Ovengebakken Kalkoenfilet	 100 gram	 € 5,95

Carpaccio Compleet 
3+ 1 gratis

Vitello Tonnato 
3+ 1 gratis

Iedere 4e portie gratis. Kant-en-klaar 
opgemaakt, direct serveerklaar.

uit eigen
worstmakerij
Kip-Cranberry Grillworst 
per stuk  € 7,50
Onze feestdagentopper! Hartig, lichtzoet 
en perfect om op te warmen. Ook rauw 
verkrijgbaar om zelf af te grillen.

meesterlijk uit
eigen keuken
Alle Toastsalades 
3 + 1 gratis
Kies o.a. uit ei-bieslook, kip-saté, 
sellerie, kip-kerrie, vitello, 
grillworst, pesto-oude kaas of 
vleessalade.

stel zelf je gourmetschotel samen

Gourmet De Luxe	 3 bakjes per persoon	 € 17,95

Gourmetschotel	 3 bakjes per persoon	 € 12,95

Kies in de winkel uit o.a.:
• Malse kogelbiefstuk	 • Rosé kalfsbiefstuk	 • Lamsrack 
• Varkenshaas	 • Kipfilet Hollandsche Hoen	 • Kip op stok
• Mini kipfilet saté	 • Kipshoarma 	 • Ossenhaasreepjes
• Hamburger	 • Gemarineerde Kipfiletjes

Kies in de winkel uit o.a.:
• Biefstukreepjes	 • Kipfilet Hollandsche Hoen	 • Cordon Bleu
• Hamburger	 • Slavink 	 • Rundervink
• Gemarineerde Kipfiletjes	 • Shoarmavlees 	 • Speklapjes
• Worstjes	 • Kip Shashlick

3 bakjes per persoon, kies zelf uit in de winkel.
Kom op tijd, zo lang de voorraad strekt.

Maak jouw december meesterlijk lekker met Vleeschmeester.
Ambacht, smaak en feest op je bord!

Vier kerst met Vleeschmeester, maar kom op tijd.


